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ミックスの調整 

 
 

 
 

 

 

Popcake パンケーキミックスと Popcake 専用

ウォーターボトルを用意します。 

 

 

 

 

 

 

 

安定したパンペーキを作るには、22℃の水を使用

してください。 

 
 

 

  

 

 

 
 

 

清潔で新鮮な飲料水をボトルの上まで入れま

す。 

 

 

 

 

付属の排水キャップをボトルに差し込み、余分な

水を排出します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ミックス袋のキャップを取り外します。 

 

 

 
 

 

 

水を全量袋に注ます。 
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キャップを取り付け、ノズルにしっかり噛み

合っていることを確認します。 

 

 

袋の両角を持ち、袋を上下に５秒ほど激しく

振ります。 

 

 

 

 

 

 

 

袋を裏返し、反対側の角を持ち、さらに５秒ほど

上下に激しく振ります。 
 

 

  

 

 

 
 

 

 

 

キャップを取り外し、空気を素早く抜きま

す。キャップを付け、２−３分静置します。 

 

 

 

 

 

	
	

*	２−３分以上に静置させても構いません	
	
 

 

 

袋が膨らみ上がっていましたら、もう一度 

キャップを取り外し、再び空気を抜きます。 
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静置したのちにもう一度力強く袋を５秒振り

ます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

袋を裏返して、また５秒ほど振ります。 

 
 

 

  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

キャップを取り外し、空気をもう一度抜きます。 

 

 
 

 

 

	
	
	
	
	

 

 

 

 

 

 

 

 

キャップをもう一度取り付けましたらミック

スの取り付け準備が完了します。 
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起動モード 

 

	
	

	
「電源オン/オフ」ボタンを 1 度押

して電源を入れます。  

 

 

 

 

 
	

	
	

 

機械が起動します。 

 

 

 

 

 

 

 

	
	

 

ウォーミングアップが 10 分ほ

どかかります。 

 

 

 

 

 

 

 

	
	

 
調理機が動作温度に達した際（ウ

ォームアップが完了）に、「Load 

Bag Now Then Close Lid」 のメ

ッセージが表示されます。こち

らでミックスの取り付けが可能

になります。 
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ミックス袋の設置 

 

	
	

	
キャップの上部の蓋をねじって

取り除きます。 

	
	

機械の蓋を静かに開けます。 

	
	

 

ミックスの袋を持ち、ノズルを

下向きにしてバッグチャンバー

の底面にあるスプラッシュガー

ドの 穴に嵌めます。 バッグ本

体をバッグチャンバーの底面に

寝かせます。 

	

	
生地をバッグの最下部から中央

に向かってそっと押しながら移

動させ、袋の端を右側にある 2

本のロッドの間に通してから残

りの部分をロッドの間から所 

定の位置に引っ張ります。 



	 
	Page	7 

 

  

	
	
	
	

	

	
	

	
手で生地をバッグ全体に均等に

なるように広げます。袋の端を

引っ張りすぎないように注意し

てください。エラーにつながる

原因となります。 

	
	

	
静かに調理機の蓋を下ろしま

す。 蓋を閉じるには、ドアの

つめを持ち上げて放します。 

カチッという音が聞こえます。 

	
	

	
ミックスの設置が完了しました

ら「OK」ボタンを押します。 

	
	

	
こちらでパンケーキ調理の準備

が完了で画面がスタンバイモー

ドになります。 
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調理モード 

 

	
	

	
センサーは機械の下部、左側に

ございます。センサー上部の赤

い点灯がつくまでセンサーに手

をかざすと、デフォルト枚数の

パンケーキの調理が開始しま

す。 

 

 

	
	

新しい袋を使用していない場

合、 

「Using Full Bag? 」のメッセ

ージが表示されます。 

 

「2」ボタンで 「No」（いい

え）を選択しますと、調理が続

きます。 

 

新しい袋を使用している場合、

「1」ボタンで 「Yes」（は

い）を選択します。 
	
	

	

	
パンケーキ調理中の表示です。 

 

 

 

 

 

 
	

	
	

予約されたパンケーキの調理が

完了しますと、スタンバイ画面

に戻ります。 

 

下の目盛りはミックスの残量を

指しています。 

「E」 は EMPTY（空） 

「F」 は FULL（満） 
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パンケーキのサイズの微調整 

 
	

	
	

	
	
ドアハンドルの下にある両方の

セキュリティーロックボタンを

押してフロント扉を開けます。 

 

 

 

 

 

 

	
	

	
内部の左側にあるレバーを奥に

押すとパンケーキが大きくなり

ます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

	

	
内部の左側にあるレバーを手前

に引くとパンケーキが小さくな

ります。 
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キャンセルモード 

 

	
	

	
機械に１０枚のパンケーキが予

約されている場合。 

 

 

 

 

 

 

	
	

パンケーキの調理をキャンセル

される場合「取消」ボタンを 

一度押します。 

 

最大キャンセル可能枚数が

「max =数」で表示されます 

（この場合は１０枚） 

＊既に抽出されている分はキャ

ンセルできません 

 
	

	
	

	
「1」と「 0」 ボタンを押し、

「OK」ボタンで確認しますと、

１０枚のパンケーキの調理がキ

ャンセルされます。 

 

キャンセル可能枚数以内であれ

ば何枚でもキャンセルできま

す。 
	
		

	
	

キャンセルが完了し、調理中の

パンケーキも焼き切りました

ら、再びスタンバイ画面に戻り

ます。 
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停止モード 

	

	
	

	
起動中に「電源オン/オフ」ボタン

を押します。	

	
	

	
ミックス袋のローラーが巻き戻

されます。 

	
	

「Unload Bag Now Then Close 

Lid」が表示されましたら、ミ

ックス袋を取り出します。 

	
	

	
機械の上蓋を開け、ミックス袋

を取り出し、蓋を閉めます。 

	
	

	
機械が自動的にクールダウンに

入り、完全に冷めましたら自動

的に電源が落ちます。およそ１

時間かかります。 
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緊急停止 

	

	
	

	
クールダウン中に手動で電源を

切る、「緊急停止」をすること

が可能できます。 

 

 

 

 

 

	
	

	
「電源オン/オフ」ボタンを３秒長押

ししますと「Emergency	Stop	in	
3	,…2	,…1」が表示されます。 

 

 

 

 
		

	
	

	
機械の全機能が停止し、コンセ

ントを抜くことが可能です。但

し、鉄板が非常に熱い場合がご

ざいますので、ご注意くださ

い。 

	
	

	

注意: 

機械の電源がついている状態でコンセントを絶対に抜かないでくだ

さい。機械の故障につながります。 
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スプラッシュガード清掃（毎日） 

	

	
	

	
機械の蓋を開けます 

	
	

	
こちらがスプラッシュガードで

す。 

	
	

	
スプラッシュガードを取り出し

ます。 

	
	

	
水洗い、もしくは濡れたタウル

でスプラッシュガードの内側を

綺麗にし、乾かしてから元の位

置に戻します。 

洗浄機の利用も可。 
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クラムトレー清掃（毎週） 

	

	
	

鉄板の左側を左手で上に押しま

す。 

	
	

同時に右手で鉄板の右側を右方

向に引っ張ります。 

	
	

	
鉄板を完全に外します。 

	
	

	
水洗いや濡れたタオルで鉄板を

綺麗に洗い、乾かしてから元の

位置に戻ります。 
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ベルト清掃（毎日） 

 

	
	

	
機械が冷めた状態で、鉄板の左

側の緑色のローラーを手で回し

ながら、綺麗な濡れたタオルな

どで上のベルトを拭きます。 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	

	
同様に下のベルトを拭きます。 
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フィルター清掃（毎週） 

	

	
	

	
機械の右側面にあるオレンジ色

のフィルター一枚を外します。	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	

フロント扉を開け、機械内部の

左側にあるオレンジ色のフィル

ターのもう一枚を外します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

	
	

	
水で綺麗に洗い、乾かしてから

元の位置に戻します。 
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ベルトの取り外し・取り付け（上） 

 

	
	

	
白いアンチローラー（2番の場

所）を奥に押しながら、スチー

ル部分（1番の場所）を手前に

引き、アンチローラーがベルト

ローラーの下に垂れ下がるよう

にします。 

	 	
	

ベルト張力レバーを右から左に

スライドさせます。完全にレバ

ーが左側にあることを確認して

ください。 

	
	

	
ベルトを取り外し、綺麗に洗っ

て水っ気を拭き取ってから再度

機械に取り付けます。ベルトの

交換が必要な場合はこの時点で

新しいベルトを取り付けます。 

 

ベルト張力レバーを左から右に

戻します。 

 

アンチローラーを元の位置に取

り付けます。	
	 	

	

	

1	

2	
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ベルトの取り外し・取り付け（下） 

 

	
	

クラムトレーを外します。

（１） 

 

白いアンチローラー（2番の場

所）を奥に押しながら、スチー

ル部分（1番の場所）を手前に

引き、アンチローラーがベルト

ローラーの下に垂れ下がるよう

にします。	

	 	
	

		
 

 

ベルト張力レバーを右から左に

スライドさせます。完全にレバ

ーが左側にあることを確認して

ください。	

	
	

	
ベルトを取り外し、綺麗に洗っ

て水っ気を拭き取ってから再度

機械に取り付けます。ベルトの

交換が必要な場合はこの時点で

新しいベルトを取り付けます。 

 

ベルト張力レバーを左から右に

戻します。 

 

アンチローラーを元の位置に取

り付けます。	

	
	

	
ベルトの底にオレンジ色のベル

トセンサーがしっかりと突出し

ていることを確認します。 

 

クラムトレーを入れ直します。 

 

新しいベルトを取り付けた場

合、メニュー画面からベルトコ

ードを入力してください。	

	 	

	

	 2	

1	
3	
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ベルトコード入力 

 

	
	

 

「Input Belt Code?」が表示さ

れるまで「メニュー」ボタンを

押します。「OK」 ボタンを押

して次に進めます。 

	 	
	

		
新しいベルトが取り付けられて

いることを確認してからもう一

度「OK」ボタンをもう一度押し

ます。 

	
	

	
１２桁のベルトコードを入力

し、「OK」 ボタンを押して確

認します。 
	
	

	
	

	
ベルトコードは新しいベルトに

付属されています。 

	
	

ベルトコードが承認されました

ら「Belt Code Accepted」が表

示されます。 

 

誤入力の場合、 「OK」ボタン

を押し、ベルトコードを再入力

してください。 

 

ベルトコードの重複は受け付け

られません。	
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よくある質問 

Q：乾燥粉末状のミックスの賞味期限は？	

	A：ミックスの賞味期限は、製造日から12か月です。納品される箱に賞味期限の記載もございま
す。	

	Q：水を加えて生地になったミックスの使用期限は？		

A：Popcakeミックスは、ドライミックスに水を加えた場合、8時間	以内に使用してください。	
注：生地の性能が低下し、調理過程でパン	ケーキの膨張力が低下する恐れがあります。	常温（20
度〜24度）で４時間以内に使用していただくのが理想です。	

調理機取扱説明書	|	5	お手入れとメンテナンスの手順	|	ページ42	をご参照ください。	

Q：Popcakeは、調理後どれくらいの時間保存できますか？		

A：Popcakeは冷蔵庫	(4℃)	で最大48時間保存できますが、「焼きたての	Popcakeが一番」です。		

Q：調理済のPopcakeは再加熱できますか？		

A：はい。	Popcakeはほぼ無脂肪なので、通常の電子レンジで再加熱して	もまったく問題ありま
せん。電子レンジ500w	で15秒ほどの再加熱は可能でございます。	

	Q：ミックスを正しく振って混ぜないとどうなりますか？		

A：本書のミックス調製の項の記載通りにミックスを振って混ぜて	いない場合、ミックスの濃度
が上がりすぎて塊状になり、調理機でバッグのノズルからミックスを供給できなくなる恐れがあ

ります。	それにより、“CHECK/CHANGE	BAG”	「バッグ確認/交換」というエラーメッセージが表
示される場合があります。	

	Q：使用する水の温度が高すぎたり低すぎたりするとどうなりますか？		

A：水温が低すぎると、Popcake生地の粘性	(濃度)	が高まる結果、パンケーキの直径が通常より大
きくなり、調理不十分により焼き色が薄くなる恐れがあります。	このように粘度が高いと、場合
によっては生地の供給時間がタイムアウト	し	(粘度が高いために生地の流れが非常に遅くなりま
す)、バッグが外されてディスプレイに	“CHECK/CHANGE	BAG”	「バッグ確認/交換」と表示	され
ます。	水温が高すぎると、生地は通常よりも粘性	(濃度)	が低く流動性が増すため、パンケーキは
通常よりも小さく薄くなり、焼き色も濃くなる恐れが	あります。		

Q：OKキーを押しても生地がバッグから出てきません。なぜですか？		

A：バッグのキャップのバルブが詰まっている可能性があります。または	バッグチャンバー内の2
本のロッドの間にバッグの右端が正しく挟まっていない可能性があります。		

Q：Popcakeの調理が不十分でした。なぜですか?		

A：パンケーキの調理が不十分だったのは、以下の理由による場合があります。	1.	Popcakeミック
スの温度が低すぎる。	調理機取扱説明書	|	5	お手入れとメンテナンスの手順	|	ページ43	参照	2.	ベ
ルトが汚れているか、ベルトにゴミが付着している可能性がある。	3.	ホットプレートとベルトの
間にゴミが挟まっている可能性がある。	4.	パンケーキの排出口に直接冷風が吹き込んでいる。		
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Q：調理機で非常に大きなPopcake	(30	cm)	ができました。なぜですか？		

A：大きなPopcakeができたのは、以下の理由による場合があります。		

1.	ミックス袋のキャップがノズルに正しくはまっていない。		

2.	サイズセンサーの位置がずれているか、奥に押し込まれすぎている可能性がある。		

3.	生地の水分が多く、粘性が十分でない	(ほぼ水の粘度)。	

	4.	ミックスの調製時に生地を	必要な時間	(3分間以上)	休ませなかった。	その結果、ミック
スを機械にセット後もミックスの膨張が続いてしまい、際限なくベルトに流れ出てしまっ

た。		

Q：パンケーキは全て正確に同じサイズと焼き色になりますか？		

A：Popcakeは天然の材料を使用した新鮮な製品のため、サイズや焼き色が多少異なる場合があり
ます。	これは材料の自然な作用であり、焼きたてのパンケーキの特徴でもあります。		

Q：稼働中にバッグチャンバーの蓋を開けてもいいですか？		

A：いいえ。	Popcakeの調理中は蓋を閉めたままにしてください。		

Q：どのくらいの頻度でファンフィルターを手入れする必要がありますか？ま	た、ファンフィル
ターの最も効果的な手入れのしかたとは？		

A：ファンフィルターは両方とも、最低でも週に1回、またはベルト交換時	(ミックス60袋ごと)	に
お手入れする必要が	あります。	フィルターは、蛇口の下で温水を流しながら掃除するのが、最	
良の方法です。	(フィルターを調理機に戻す前に、必ず完全に乾かしてください。)		

Q：どのくらいの頻度でベルトを交換する必要がありますか？また、ベルトを清潔に保つ最善の
方法とは？		

A：ミックス60袋	(3箱)	ごとにベルトを交換する必要があります	(調理機の表示に従います)。調理
機に表示されるまでは絶対にベルトを	交換しないでください。	Popcakeのベルトはノンスティッ
ク加工のテフ	ロン®製ですが、時間の経過とともにゴミがベルトに付着する可能性	があります。	
ベルトをお手入れする最も簡単な方法は、パンケーキ排出部のベルトに	湿らせた清潔な布を当て
て、少しずつベルトを回転させながらベルトの	調理機取扱説明書	|	5	お手入れとメンテナンスの
手順	|	ページ44	全面を拭くことです。	これは、電源をオフにして調理機が冷えてから行う必要が
あります。また、ベルトの汚れを落とす方法としましては、調理機から完全に取り外して清潔で

平らな場所に置き、ぬるま湯で洗うことです	(洗剤は必要ありません)ベルトとホットプレートの
間にゴミ	が入らないように注意してください。		

Q：スプラッシュガードを手入れする頻度と、最も効果的な手入れのしか	たとは？		

A：スプラッシュガードは毎日お手入れする必要があります。	スプラッシュ	ガードの汚れを落と
す方法は、調理機から取り外して熱湯を流しながらスポンジなどで洗っていただくか、自動食洗

機の最上段に置いて洗浄す	ることです。	または、湿らせた清潔な布でスプラッシュガードのプラ
スチッ	クチューブの内側を拭きます。		
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Q：「電源オン/オフ」キーで調理機の電源をオフにする前に、コンセントか	らプラグを抜くと
どうなりますか？		

A：コンセントからプラグを抜くと、冷却ファンに電力が供給されなくなり、Popcake調理機の冷
却を続けられなくなります。	「冷却サイクル」を実行	する前にプラグを抜くと調理機が急激に熱
されてしまうため、長期的には損傷を引き起こす	恐れがあります。	「電源オン/オフ」を押して
冷却ルーチンが完了し電源	が切れるまでは、プラグを抜かないでください。		

Q：新しいバッグを取り付けたら、調理機に「バッグ取外し中」と表示さ	れました。どうすれば
よいですか？		

A：これは、取り付けたバッグが満杯でない場合にのみ起こります。	その場合はバッグを確認し
て蓋を閉じ、「OK」を押してパンケーキの調理を開始します。調理機に	“USING	FULL	BAG？”	
「バッグ満杯？	1=YES(はい)、	2=NO(いいえ)」と表示されたら、「2	NO(いいえ)」を押して調理
を続行しま	す。	覚えておくべき重要事項	「必ず」温度が22℃の水でミックスを調製してくださ
い。	「必ず」バッグの両側を5秒間よく振ってミックスを調製してください。	「必ず」キャップ
がはまっていることを確認してから、バッグを調理機に取り付	けてください。	「必ず」調理機の
電源が20分以上オフになっていることを確認してから、プラグをコンセン	トから抜いてください。	

 


